Die Rebenveredlung in Siidafrika *)

Von H. AMBROSI

Die Anfinge der Rebenveredliung

Am 6. Januar 1886 wurde die Reblaus zum ersten Mal in Siidafrika in einem Weinberg
in Mowbray, einem Vorort von Kapstadr, festgestellt. Graf de Turenne, der franzésische
Konsul am Kap, erkannte die Symptome und berichtete dariiber dem Kurator des Kap-
stidter Museums. Der ,Colonial Viticulturist®, Graf von Baso, mit weiteren Inspektionen
beauftragt, konnte Infektionen ebenfalls nur in den Vororten von Kapstadt feststellen
(TriMEN 1886). Durch eine schon am 13. Jan. d. Js. erlassene Proklamation wurde ver-
sucht, die Kaphalbinsel (die durch einen 10-20 km breiten Sandstreifen mir dem Hinter-
land verbunden ist) abzuriegeln. 1890 entdeckte eine Reblauskommission neue Infekrions-
herde im Inland, warnte vor der Unzulinglichkeit der QuarantinemaBinahmen und wies
wie schon TRIMEN 1886 auf Bekimpfungsmethoden, wie Sandpflanzungen, Submersion,
Schwefelkohlenstoff und als letztes Pfropfen auf Amerikaner Unterlagen hin (HorMEYER
1891). Fiinf Jahre spiter stellte die letzte einer Reihe von Kommissionen fest, dafl nur
das Pfropfen einen Nutzen hite und daher in groflem Mafistab mit der Rebenveredlung
begonnen werden miifite (Marals 1896). Um das Mifitrauen der Kap-Farmer gegeniiber
Pfropfreben zu bescitigen, nahm die Regierung sich jetzt selbst der Vermehrung von
Unterlagen und sogar der Veredlung an. Im Jahre 1898 wurden 140.000 Unterlagen
Stecklinge verteilt und 1900 bereits iiber eine Million (Maver 1900). Als Veredlungs-
methoden wurden Hand- sowie Standortveredlung anempfohlen (Anon. 1900).

Heute steht die Rebenveredlung im Brennpunkt der siidafrikanischen Weinindustrie, da
durch eine Bekanntgabe des Ministers fiir landwirtschaftliche Okonomie und Marktwirt-
schaft vom 17. April 1964 die Weinbaufliche Siidafrikas in den nachsten 5 Jahren um
mehr als 50 % erweitert werden muf}, um der steigenden Nachfrage fiir Traubenprodukee
Schrite halten zu knnen. Das bedeuter cine Produktion von 60 Millionen Pfropfreben
pro Jahr,

Die siidafrikanische Weinbaufliche umfafite 1962 laut letzter verdffentlichter Statistik
70700 ha (KWV 1964), was ungefihr der deutschen entspricht. Fast 80 % des Weinbau-
gebietes liegen innerhalb eines Halbkreises mit dem Radius von 260 km und dem Mitrel-
punkt Kapstadt (Abb. 1).

Schitzungsweise 90-95 % der siidafrikanischen Rebfliche besteht heute aus veredelten
Reben. In den beiden bedeutendsten Kap-Weinbaugebieten, genannt »Kiistengebiet” (ca.
47 %% der Weinbergsfliche) und ,Kleinkarroo® (ca. 45 %), sind alle Weinberge - aufler
ein paar Morgen im ,Sandveld* - veredelt. Im SiiRweinbau-Gebier des Olifantsriviers
(ca. 5 %), 250 Meilen von Kapsradt entfernt und im Sultana Anbaugebiet am Unterlauf
des Oranjeflusses (3 %) zwischen Buchuberg und Keimoes, 700 Meilen von Kapstadt ent-
fernt, wird noch wurzelecht gepflanzt. Zwar findet man auch in diesen Gebieten die Reb-
laus vereinzelt, aber die Oasenkultur mit fruchtbaren Schwemmlandbéden und Submer-
sions-Bewidsserung hemmt die Verbreitung. Der Autor konnte als Teilnehmer einer Kom-
mission nur in vereinzelten Weinbergen die kreisférmigen, klassischen Reblausherde ent-
decken. Diese Stellen befanden sich auf weniger tiefgriinen Béden.

In kleineren iiber ganz Siidafrika verstreuten Tafelcraubengebieten, wie Vaalharts im
Oranfreistaat, Marble Hall im Transvaal u. a. m. wird ebenfalls nicht veredelt.

Das Klima

Das Kap-Weinbaugebiet liegt zwischen dem 34. und 33. Grad siidlicher Breite, was auf
der nérdlichen Halbkugel Orten wie Beirut, Tripolis oder Casablanca entspricht. Das

*) Vorwag anlifilich der X. Fachtagung der Rebenveredler am 31. 1. 1967
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Abbildung 1: Das Kap-Weinbangebiet
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Kapklima ist aber kilter als das obiger Orte; Dank des an der Westkiiste entlangstrei-

chenden kalten Benguela-Meeresstromes.

Tabelle 1: Klimaiibersicht von Groot Drakenstein
Mittelwerte 1941 - 1962

Monat Lufttemperatur (¢ C) Luftfeuchtigkeit

Mittl.  Abs.  Miul. Abs. Mittel Mirel.  Mitel.  Mittel  Abs.

Max. Max. Max. Min. Max. Min. Min.
Januar 29.4 42.2 15.8 7.7 22.6 86 36 62 4
Februar 29.5 40.8 15.9 6.5 22.7 88 37 64 6
Mirz 28.0 40.7 14.5 4.9 21.3 89 38 66 4
April 237 37N 10.8 2.2 17.2 94 43 73 4
Mai 20.1 333 8.3 -0.2 14.2 97 49 80 8
Juni 18.2 28.9 6.1 -2.2 12.2 98 50 82 14
Juli 173 27.8 5.3 -3.4 11.3 98 51 83 11
August 18.0 30.1 6.4 -0.9 12.2 96 49 79 12
September 20.1 36.5 8.1 0.4 14.2 93 45 74 4
Oktober 224 370 10.3 1.8 16.4 91 42 70 10
November 25.9 383 129 4.9 19.4 89 38 65 4
Dezember 27.7 39.8 14.2 6.2 21.0 87 36 62 4
Jahresmittel 23.4 10.7 17.1 92 43 72
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Die Temperaturen (Tab. I) steigen im Sommer selten iiber 300 C und wihrend kalter
Winterwochen liegt auf den Gipfeln der Drakenstein und Hexrivier-Berge - die aus den
Weinbautilern gigantisch emporragen - Schnee, Frostschiden kommen nur selten vor.

Die Luftfenchtigkeit ist wihrend der Sommermonate gering. Ungefihr 80 % des Regens
fallen wihrend der Wintermonate.

Tabelle 2
Monat Niederschlag Sonnenschein Wind Mittlere

(mm) St/Tag Meilen/Tag Bodentemp.

Menge Regentage Anzahl Anzahl Abs. 31cm 62cm

Max. Tiefe Tiefe
Januar 15.2 4 11.6 139 418 26.5 25,1
Februar 21.5 3 10.9 128 390 2538 25.1
Mirz 272.0 4 9.2 112 377 236 233
April 88.7 9 7.3 80 320 18.8 196
Mai 140.4 12 6.0 67 279 146  16.2
Juni 145.7 11 5.8 68 298 12.4 14.2
Juli 130.4 13 5.9 73 313 11.5 13.2
August 119.1 12 6.5 92 377 12.7 13.7
September 72.6 10 7.2 105 446 149 15.3
Oktober 57.0 8 8.6 122 490  18.1 17.8
November 30.5 5 10.4 126 418 222 214
Dezember 15.5 4 11.4 130 418 250 239
Jahresmittel 863.6 95 8.4 104 188 19.1

(Auszug aus Buys. 1963)

Die Sommermonate sind praktisch wolkenlos und weisen daher einen hohen Prozentsatz
an Sonnenscheinstunden auf (Tab. 2). In dieser Zeit ist das Kap heftigen, trockenen Siidost
Stiirmen ausgesetzt.

Im Frithjahr steigen die Bodentemperaturen in 1 Fufl (31 cm) und 2 Fufl Tiefe nur lang-
sam an.

Aus diesen Tatsachen ergibt sich, daf das Klima fir die Rebenveredlung ungiinstig im
Frithjahr, aber ideal im Sommer ist. Im Frithjahr ist der Boden von den monatelang an-
haltenden Winterregen sehr nafi und erwirme sich langsam. Spite Regenfille (1959 wies
der September noch 172,7 mm und 1962 der Oktober 130,5 mm Niederschlige auf) rich-
ten durch jhre Hefrigkeit in Rebschulen und bej Standortveredlungen Schaden an. Durch
die Friihjahrsstiirme werden Veredlungen freigeweht und der bereits starken Sonne aus-
gesetzt. Junge Triebe werden geknickt. Der wolkenlose, warme, lufttrockene Sommer
aber schafft in windgeschiitzten Rebschulen, in denen genligend Wasser zur Berieselung zur
Verfiigung steht, ideale Wachstumsbedingungen.,

Die Béden

Threr Entstehung nach kénnen die Béden des Kap-Winterregengebietes eingeteilt werden
in
- tiefgriindige Verwitterungsrinden der Tafelbergsandstein-Formation,
- Granitverwitterungsbéden, die in der Oberfliche sandig, im Untergrund tonig
ausgebildet sind,
- lehmige Béden der Malmesbury Schiefer Formation sowie
- in den Flufltilern alluviale Sandabsitze.
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Abbildung 2: Jabreszeitlich bedingte Anwendung werschiedener Veredlungsmethoden

Wein wird auf allen vier Typen angebaut, doch geben die ersten beiden die besten Quali-
taten.

Ein Grofiteil der Kapbiden bereitet in Rebschulen Schwierigkeiten. Es sind sog. ,Minuten-
béden®, die zur Verdichtung neigen und nach starken Regenfillen (Winterregengebiet)
ihres Natrium- und Kaliumreichtums wegen zuschlagen. Oft ist die Bodenoberfliche so
verkruster, dafl die jungen Triebe sie nicht durchbrechen kénnen und ersticken. Eine leich-
te Beregnung weicht die Kruste sofort auf. Weite Teile des mehr ariden Karroo-Weinbau-
gebietes, sind wegen der Aufwirtsbewegung der Bodenldsung versalzen.

Ein weiterer grofler Nachteil fiir Rebschulen ist die Humusarmut der Kapbdden. Die orga-
nische Masse wird bei intensiver Bodenbearbeitung der hohen Temperaturen wegen rasch
abgebaut.

Die Rebenmiidigkeit ist ebenfalls ein ernstes Problem. Es ist aufler bei Erstnutzung nicht
méglich, denselben Boden linger als ein Jahr als Rebschule zu benutzen.

Die Veredlungsmethoden

Die Vielzahl von verschicdenen Pfropfmethoden, die in der siidafrikanischen Rebenver-
edlung angewender werden, gestatten dem Fachmann interessante Vergleiche und Gegen-
iiberstellungen.

Einfliisse aus Frankreich, Deutschland, Osterreich, Spanien und Kalifornien sind nachweis-
bar.

Grob geschitzt werden mehr als 3/4 aller siidarfrikanischen Veredlungen mit Hilfe der
Tischveredlung hergestellt; der Rest mit Hilfe der Standortveredlung. Griinveredlung
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und Yema-Okulierung sind bis noch nur vereinzelt angewendet, gewinnen aber Liebhaber,
da sie, wic Abb. 2 zeigr, jahreszeitlich sich gut erginzen.

Die Yema-Veredlung

Dieses ist eine Feld Okulierungsmethode. Sie wird im Spiatsommer durchgefiihre. Das
Edelreis muf8 reif sein und braunen Bast aufweisen. Die Unterlage soll noch im Wachsen
begriffen sein. Das Edelreis wiichst wihrend der letzten warmen Wochen an die Unter-
lage an. Das Auge bleibt bis zum Friihjahr schlafend.

Diese Methode, die in Spanien, Kalifornien, Australien und anderen warmen Weinbau-
lindern bekannt ist (WinkLEr 1962), wurde in Siidafrika wihrend des zweiten Welt-
krieges von einem italienischen Kriegsgefangenen auf der Versuchsfarm ,Bien Donné®
zum erstenmal angewendet. Der reste Versuch schon gab einen 84%igen Anwuchs (le
Roux 1947). ;

Die Veredlung wird wie folgt ausgefithrt (Abb. 3):
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Abbildung 3: Die Yema Okunlierung (siche Erldauternngen im Text)

) Das Auge wird von diinnen Ruten, wenn nitig von Seitentrieben, mit Hilfe einer
tragbaren Veredlungsmaschine abgetrennt.

b) So wird ein kleines, ca. 2 cm langes und 1/2 em dickes Schildchen erhalten, auf dem
das Auge sitzt. Eine gréfere Anzahl Augen wird auf diese Weise im voraus geschnitten
und in einem feuchten Lappen aufbewahrr.

¢) Als Unterlage dienen ein- oder mehrjihrige in Rebschulen oder im Weinberg stehende
Amerikanerreben. Der Boden um den Stock herum wird freigeschaufelr, die Spitzen
der Ruten um ein Driteel eingekiirzt.
Ein, der Form des Edelreis-Schildchens entsprechendes Stiick wird aus dem Stamm
etwas oberhalb der Bodenoberfliche herausgeschnitten. Man wihle dazu gewohnlich die
Seite des Stockes, an der die meisten Zweige sitzen, um den hochstmdglichen Saftflufy
auszunutzen.

d) Das Auge wird in die Auskerbung eingepafit.
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¢) Das Verschmieren mit Wachs ist nicht notig.

f) Die Veredlungsstelle wird mit feuchtem Boden zugedeckr.

Es ist wichtig, daft der Boden in den darauffolgenden Wochen feucht bleibt. Tropfwasser
ist in der Wunde fiir die Verwachsung schidlich. Im Frithjahr wird die Veredlungsstelle
freigegraben und nachgesehen, ob das Auge lebt und durch Fingerdruck versucht, das
Schildchen zu verschieben. Sticke, die diese Probe bestehen, werden drei Zentimeter ober-
halb der Veredlung abgeschnitten. Da das Edelreis rasch lange Triebe bildet, miissen diese
sorgfiltig an Pfihle festgebunden werden, um vor Windschaden bewahrt zu werden.

Ein geiibter Veredler kann pro Tag bis 400 Stocke okulieren.

Der Vorteil dieser Methode besteht darin, daff die Unterlage - da kaum beschidigt -
nicht eingeht, falls die Veredlung mifilingt. Die Gleichmifigkeit des Weinberges leidet
im Falle eines MiRlingens der Veredlung nicht, da im darauffolgenden Frithjahr mit
Hilfe der Spalt-Standortveredlung oder der Griinveredlung nachgepfropft werden kann.
Vorteilhaft ist auch, daff die Edelreiser direkt vom Stock geschnitten werden konnen und
nicht im Einschlag aufbewahrt werden miissen.

Von Nachteil ist, daR die Okulicrung in die Lesezeit fillt und dadurch ein arbeitstechni-
sches Problem schopft. In Kalifornien wird auch im Frithjahr Yema-okuliert.

Die Griinveredlung

Die allgemein bekannten Arten der Griinveredlung wie Kopulieren und Anplatten mifi-
gliicken oft, da die Unterlage zu sehr blutet oder das Edelreis austrocknet. Letzteres ist
bei der geringen Luftfeuchtigkeit im Kapsommer eine besonders grofle Gefahr. Daher
entwickelte OrrrEr (1960) eine Holz-Griin Veredlungsmethode, mit Hilfe derer er ver-
bliiffend hohe Anwuchsprozente erhielt.

Die Veredlung wird wie folgt durchgefiihrt (Abb. 4 und 5).

Abbildung 4: Die Grinveredlung - Vorbereiten

a) Das Edelreis wird im Spitsommer in feuchtes Sigemehl
b) oder in einen Plastiksack in eine Kiihlkammer bei 2° - 4° C eingelegt.

¢) Die Unterlage wird wihrend des Winters stark zuriickgeschnitten. Man schneide so
frith wie moglich, um ein friihes Austreiben anzuregen. Sobald Triebe ca. 1/2 m lang

d) sind, wird die fiir den zukiinfrigen Stamm am besten geeignete Rute entspitzt und an
einen Pfahl festgebunden. Zwei weitere Ruten als Reserve dienend, werden ebenfalls
entspitzt. Blitter werden stehen gelassen, da deren Transpiration zu einer Vermin-
derung des Blutens beitrige. Die tibrigen Ruren werden entfernt.
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Abbildung 5: Die Griinveredlung - Durchfiibren

e) Das Edelreis wird aus der Kiithlkammer, kurz bevor man zu veredeln beginnt, heraus-
geholt. Es mufl noch vollkommen schlafend sein. Man schneidet zuerst die Unterseite
der Rute keilférmig an und trennt es darauf mit der Weinbergsschere durch einen
waagerechten Schnitt von der Rure ab. Man bewahre es in Wasser auf.

f) In die Unterlagsrute wird nun ein ca. 5 cm langer Lingsschnitt in ein so basal wie
moglich gelegenes Internodium gemacht, Das Edelreis wird sofort hineingeschoben und

h) die Schnittstelle mit Plastik- oder Gummibindern verbunden. Ist das Edelreis schmaler
als die Rute, s0 soll das Kambium der Augenseite mit der Unterlage zusammentreffen.
Mit Baumwachs oder Birumen wird luftdicht zugeschmiert. Nicht zu fest binden.

1) Die Nachpflege ist sehr wichtig. Nach zwei bis drei Wochen, wenn das Edelreis auszu-
treiben beginnt, schneidet man die veredelte Unterlagsrute am Knoten iber der Ver-
edlungsstelle ab, und zwar so, dafl der Knoten und das daranhaftende Blatr noch bei-
behalten wird. Alle iibrigen Augen werden geblendet und alle iibrigen Ruten abge-
schnitten. Die schnellwachsende Edelreisrute mufl regelmiflig festgebunden und nach-
wachsende Unterlagstriebe sofort ausgeschnitten werden.

Die Vorteile dieser Methode sind: Der Lingsschnitt beschidigt die Unterlage nur wenig.
Wenn die Veredlung nicht erfolgreich ist, geht die Unterlage nicht verloren. Mehrere Ver-
edlungen kénnen an einem Stock oder sogar an ciner Rute angebracht werden.

Die Edelreisrute entwickelt sich so rasch, dafi nach zwei Jahren bereits mit einer vollen
Ernte gerechnet werden kann. Auch iltere, bereits veredelte Sticke, kénnen ohne lang-
dauvernde Ernteverluste wieder umveredelt werden.

Die Anwuchsprozente liegen sehr hoch.

Nachteilig ist, dafl ein Veredler, wenn er selbst bindet, kaum mehr als 300 Veredlungen
per Tag machen kann. Die Nachpflege ist sehr wichtig und verlangt viel Zeit und Sorg-
falt. Wenn geregeltes, rechizeitiges Ausbrechen versiumt wird, bekomme das Edelreis zu
wenig Saftstrom und verkiimmert. Ein Kithlraum mufl zur Verfiigung stehen.

Unterlagen wie Richter 99 und Rupestris du Lot, welche viele wilde Triebe geben, eignen
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sich nicht fiir diese Methode. Da die Veredlungsstelle iiber dem Boden liegt, ergibt das
jihrliche Ausbrechen viel Arbeit.

Ein weiterer Nachteil dieser Methode liegt darin, dafl das Edelreis am unteren keilfor-
migen Ende zwar gut mit der Unterlage verwichst, aber weniger gut an den beiden
oberen Enden der Unterlage. Zwei Jahre alte Veredlungen, die lings der Veredlungsstelle
durchgeschnitten werden, zeigen dieses deutlich (Abb. 6).

Abbildung 6: Feblerhafte zweijiahrige Griinveredlung

Trotz des krifrigen Dickenwachstums des Edelreises, was auf Abb. 6 gut ersichtlich ist,
bilden die beiden abgestorbenen Enden der Unterlage, die vom Wundgewebe nicht tiber-
wallt wurden, eine gefihrliche Infektionsstelle fiir Fiulniserreger. Schneidet man die
Enden der Unterlage aber ab, sobald das Edelreis mit der Unterlage verwachsen ist, so
kann dieses vermieden werden, wie Abb. 7 es zeigt.

Wir erhalten dann eine perfekt verwachsene Veredlungsstelle.

Diese Art von Griinveredlung wird in Studafrika vor allem Farmern anempfohlen, die
wertvolle Edelreiser, von denen nur wenig Material zur Verfiigung steht, veredeln. Die
Versuchsanstalten verwenden diese Methode in grofem Stil. Bei sorgfiltiger Pflege liegen
die Anwuchsprozente verbliiffend hoch.

Die Standoriveredlung

Diese in der siidafrikanischen Praxis stark verbreitete Methode wird mit Hilfe der schon
von Baso & MacH (1926) beschriebenen Spaltpfropfung hergestellt (Abb. 8). Die Unter-
lage wird kurz vor dem Austrieb (August, September) nahe dem

a) Bodén abgeschnitten und aufgespalten. In den Spalt
b) wird ein zugespitztes Zwei-Augenedelreis eingeklemmt,

¢) festgebunden und mit Erde bedeckt.
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Statt der Spaltveredlung wenden viele Farmer den Zungenschnitt an. Sie binden dabei
nicht fest. Zungenveredlungen geben meist bessere Verwachsung als Spaltpfropfung.

Der grofle Vorteil ist, dafi Kalluskammer und Rebschule eingespart werden. Die jungen
Weinberge kommen rasch in den Ertrag.

Von Nachteil ist, daf fiir das Gelingen der Veredlung gut durchliiftete, leichte Béden,
nicht zu nasses Wetter und das Vorhandensein einer Beregnungsanlage Voraussetzung
sind. Veredelt man zu spit, wird die Kallusbildung durch starkes Bluten beeintrichtigt.
Unterlagen, bei denen die Veredlungen nicht gefallt haben, gehen zum iiberwiegenden Teil
ein.

Abbildung 7: ldeale zweijibrige Griinveredlung

Die Tisch- (Hand-) Verediung

Der lange Zungenschnitt ist die altiiberlieferte und immer noch am meisten angewandrte
Tisch-Veredlungsmethode, Sie wird wie der englische Kopulationsschnitr mit Gegenzunge
ausgefihre, nur ist die Schnicefliche drei- bis viermal linger als der Rutendurchmesser.
Die langen, diinnen Zungen sind nachgiebig und klemmen, ineinandergeschoben, nicht
genligend, um die Veredlung zusammenzuhalten. Daher muff mic Bast gebunden werden.
Die Veredler - es sind meist Farbige - liefern bis 2000 Veredlungen per Tag. Das Zu-
sammenbinden wird von Frauen und Kindern bewerkstelligt.

Es werden Zweiaugen-Edelreiser verwendetr. Diese geben, wahrscheinlich des gréfleren
Reservestoffvorrates wegen, in den ersten Wochen in der Rebschule kriiftigere Triebe als
die Einaugen-Edelreiser. Fiir Rebschulen ohne Beregnungsanlage ist von Vorteil, daft die
Veredlungsstelle bei den Zweiaugen-Edelreisern tiefer unter die Bodenoberfliche zu liegen
kommt und daher der Austrocknungsgefahr weniger ausgesetzt ist. Anwuchsprozente und
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Abbildung 8: Die Standortverediung - Spaltpfropfung

Kallusbildung sind, eigenen Beobachtungen nach bei Zweiaugen-Edelreisern aber nicht
héher bezw. besser.

Der Vorteil des langen Zungenschnittes ist, dafl er leicht zu erlernen ist und seine Aus-
fiihrung nicht soviel Sorgfalt als die des kurzen Zungenschnittes erfordert. Die Vered-
lungen miissen, um das Festsitzen des Edelreises wiihrend des Auspflanzens zu gewihr-
leisten, nicht in Warmkammern vorgetrieben werden,

Nachteilig ist, daff die langgezogene Schnittwunde selten allseitig Kallus bildet. Die langen
Spitzen trocknen hiufig aus, Weiterhin besteht die Gefahr, dafl der Bast zu fest oder zu
dicht gebunden wird und der Kallus dadurch nicht geniigend Platz har, sich zu entwickeln.

Der kurze Zungenschnitt

Man findet ihn nur wenig am Kap. Streng genommen, wird er nur von einem nach dem
Kriege eingewanderten polnischen Rebschuler, Dr. J. Kokurewicz, ausgefiihrt. Sein Team
von ungefihr 20 farbigen Veredlern vermietet er, nachdem ca. 500 000 Reben im eigenen
Betrieb veredelt wurden, an andere Weinfarmer. So werden auf diese Art noch weitere
ca. 3/4. Millionen Stécke hergestellt. Trotzdem dieses Team schon seit 15 Jahren arbeitet,
fand dieser Schnitt keine weitere Nachahmer. Seine qualitative Uberlegenheit gegeniiber
dem langen Zungenschnitt wird zwar uneingeschrinkt anerkannt, die damit unbedingt
bendtigte Kalluskammer und das neu Anlernen der farbigen Farmarbeiter hemmrt seine
Weiterverbreitung.

Die franzosischen Fabre Handveredlungsmaschinen sind zwar auf einigen Farmen anzu-
treffen, konnten sich aber nicht durchsetzen. Die damit arbeitenden Farbigen lieflen beim
Einstellen der Messer nicht geniigend Sorgfalt walten. Sobald die Messer nicht vorschrifts-
mifig cingestellt sind, spaltet das Internodium.

Die Lamellenveredlung

Die HencL-Maschine wurde 1955 erstmals in Siidafrika vom Verfasser ausprobiert. Heurte
laufen am Kap iiber 150 Maschinen. Thre Beliebtheit ist darauf zuriickzufiihren, dafl un-
gelernte Arbeiter, farbige Frauen und Kinder damit veredeln konnen. Ausgebrannte
Elektromotoren und verletzte Finger traten leider auf. Fiir Farmer, die keinen elekerischen
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Strom hatten, wurde ein Modell konstruiert, das mit einem Benzinmotor betrieben wird.
Leider wird immer versucht, Lamellen-Veredlungen, chne sie zu binden oder vorzutreiben,
direkt anzupfanzen. Kallus wird zwar wihrend des Sommers in der Rebschule gebilder,
die Edelreiser werden aber beim Auspflanzen schon verschoben oder fallen ab.

Jupiterveredlung

Eine ,Elektro-Kombi“ Maschine wurde von Herrn Graut jun. kurz nach dem zweiten
Weltkrieg eingefiihrc und auf der eigenen Muster-Weinfarm ,Nederburg“ einige Jahre
lang verwendet. Trotz Vortreiben fielen die Edelreiser beim Auspflanzen ab. Man ging
wieder zum langen Zungenschnitt iiber. Franzdsische Modelle, die den Jupiterschnitt aus-
iben, sind am Kap noch nicht verwendet worden. Der Hauptgrund der geringen Ver-
breitung mufl darauf zuriickgefiihrt werden, dafl die farbigen Farmarbeiter fiir das sorg-
filtige Hantieren der so hergestellten Veredlungen nicht geeignet sind. Dem Autor ist
nur ein Veredler bekannt, der diesen Schnitt anwendet. Es ist ein Physikprofessor der
Universitit Stellenbosch, dessen Steckenpferd die Rebenveredlung ist. Er konstruierte
eine Jupiter-Handveredlungsmaschine und klammert mittels handelsiiblichen Biiroklam-
mern das Edelreis an die Unterlage an.

Kalluskamer Probleme

®Hbchstens 10 % aller Veredlungen werden, eigenen Schitzungen nach, in Warmkammern
unter Zuhilfenahme kiinstlicher Temperaturerhhung vorgetrieben. Die Behandlungsver-
fahren nach dem Veredeln sind sehr unterschiedlich und kénnen wie folgt aufgezihle
werden: ‘

1. Die Pfropfreben werden nach dem Veredeln direkt in die Rebschule ausgepflanzt.

2. Sie werden in einem geschiitzten Rawm in Sand liegend in zwei Reihen mit nach innen
liegenden Kopfenden ibereinander gestapelt, oder

3. auf dieselbe Art wie oben gestapelt, aber im Freiland in einer abgedeckten Grube in
Stroh oder Siagemehl aufbewahrt, oder

4. oberirdisch in Haufen aufgestapelt und mit Erde oder Sigemehl zugedeckt.

5, Zu 200 in Obstkisten lingsgelegr, mit Sigemehl zugedeckt und in einen Raum mit
gleichmifliger Temperatur fiir vier bis sechs Wochen aufbewahrt. Fenster und Tiiren
werden wihrend warmer Tage gedffnet. '

6. Nach dem klassischen Vortreibverfahren zu 600 bis 1000 in Kalluskisten verpacke
und bei erhhten Temperaturen vorgetrieben. )

Bei Methoden Nr. 2 und 5 kommen wegen der warmen Wintertemperaturen, nach fiinf
bis acht Wochen tatsichlich ringsum gekalluste Reben zustande, wobei die Augen noch
kaum schwellen und Wurzeln noch nicht geformt sind.

Auch ohne Stratifizierungsmethode direkt in die Rebschule ausgepflanzte Pfropfreben
geben oft Anwuchsprozente, die kaum geringer als die der vorgetricbenen sind. Der
Grund scheint daran zu liegen, daf zu lang und bei zu hohen Temperaturen vorgetrieben
wird. PEROLD (1927) gibt in seinem Standardwerk des Kapweinbaues als beste Vortreibs-
temperatur 26° an.

Zwar wird dadurch ein gut geschlossener Kallusring erhalten, Augen und Wurzeln treiben
aber auch aus. Wenn beim Auspflanzen die Triebe zu stark entwickelr sind, kénnen
Frithlingsstiirme und heifle Tage groflen Schaden anrichten.

Was die Qualitit der Veredlungsstelle anbetrifft, so ist diese bei vorgetriebenen Pfropf-
lingen bedeutend besser und vollkommener als bei den direkt ausgepflanzten. Letztere
geben oft befriedigende Anwuchsprozente, der Anteil zweiter Klasse Sticke ist jedoch
hoch.

Wenig lific sich iiber die vorteilhafteste Auspflanzzeit sagen. Wihrend WiNkLER (1962)
fiir kalifornische Verhidlinisse - die den kaplindischen dhnlich sind, frithem Auspflanzen
Vorzug gibt, wartet man am Kap gerne auf den Abschlufl der Winterregenzeir.
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Das Fuflende der Unterlage

Um festzustellen, ob es notwendig ist, das Fuflende der Unterlage auf einen Knoten
enden zu lassen, wurden je 250 Unterlagen der Sorte Berlandieri x Cabernet Sanvignon
333 E. M. a) einen halben Zoll, b) 1 1/2 Zoll und ¢) 3 Zoll unterhalb des Knotens abge-
schnitten. Als Edelreis diente White French. Die 750 Unterlagen wurden damit veredelt
und in einer Kalluskammer vorgetrieben, bonitierr, in die Rebschule ausgepflanzt und
beim Ausschulen im folgenden Herbst auf Grund des allgemeinen Erscheinungsbildes in
drei Giiteklassen eingeteilt. Die Reben wurden daraufhin durchgesigt und der innere Zu-
stand des Rebenfufles nochmals dem Fiulnisgrade nach bonitiert.

Tabelle 3: Zustand des Fuflendes der Unterlage wihrend des Einschulens und Ausschulens
bei verschiedenem Abstand des Knotens vom Fuflende

Beim Einschulen Beim Ausschulen /0 Stocke
0y Stocke
I. Klasse  II. Klasse  III. Klasse
Abstand vom Kallus  Wurzeln
Knoten in Zoll an der an der a i a i a i
Basis Basis
3 85 1 494 1.4 234 514 272 472
11/2 85 25 442 293 263 38.1 295 326
1/2 30 20 56.9 33.3 24.1 46.7 19.0 20.0
a) = iduflerliche Bonitierung
i) = Bonitierung des inwendigen Fiulnisgrades.

Das Ergebnis zeigt:

1. dal Wurzel- und Kallusbildung beim Vortreiben von der Linge des Internodiums
nicht in logischer Progression beeinfluffit wurden,

2. wihrend des Ausschulens bei der 1. Klassengruppe die Wurzelbildung ber den Unter-
lagen, die mit einem Knoten abschlossen, wenn auch nur gering, aber doch intensiver
war, und daf}

3. nach dem Durchsigen die Unterlagen mit Knoten am Fuflende in der 1. Klasse Gruppe
mit 33,3 % wihrend diejenigen mit langen Internodien.nur mit 1,4 %o vertreten waren.

Mit anderen Worten wiesen die verschieden angeschnittenen Unterlagen beim Vortreiben
keine gesicherten Unterschiede in der Kallus- und Wurzelbildung auf. Beim Ausschulen
waren duflerlich, abgesehen von einer etwas besseren Wurzelbildung bei Unterlagen, die
mit einem Knoten abschlossen, ebenfalls keine groflen Unterschiede festzustellen. Erst die
durchgesigten Fuflenden der einjihrigen Pfropfreben zeigten, daff diejenigen, die mit
einem Knoten abschlossen, auf Grund ihrer besseren Verwachsung gesiinderes Gewebe
hatten. Fiir die winter- und friihjahrsnassen Weinbergsbéden des Kaplandes ist es daher
ratsam, die Unterlage so anzuschneiden, dafl sie mit einem Knoten abschliefit. Die Tat-
sache, dafl die Stocke, die keinen Knoten am Fuflende hatten, zu keiner Beanstandung
Anlafl gaben, beim Durchschneiden aber ehebliche Faulnisherde aufwiesen, rechtfertigen
den geringen Gewinn, den man erhilt, wenn ohne Knoten am Fuflende angeschnitten

wird, nicht.
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Abbildung 9: Durchgesigte einjibrige Pfropfreben zeigen den Nachteil des knotenlosen
Fuflendes der Unterlage

Einflufi der Veredlungsstelle anf die Leistung des Weinstockes

Um den Einfluf} des Zustandes der Veredlungsstelle auf den Ertrag und das Wachstum
der Rebe im Weinberg festzustellen, wurde die Korrelation dieser Werte bei 30-jihrigen
Reben, die ausgehauen und durchgesige wurden, untersuchr.

a) = Klasse 1 b) = Klasse 3 c) = Klasse 5

Abbildung 10: Beispiel fir die Bonitierung der Veredlungsstellen durchgesigrer 30-jabriger
Reben
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Die Untersuchungen wurden an drei verschiedenen Weinbergen vorgenommen. Von jedem
der insgesamt 414 untersuchten Stodke wurde das Traubengewicht, Rutengewicht und das
Gewicht des ausgehauenen Stammes bestimmt. Dann wurden die Stimme durchgesigt und
je nach Zustand der Veredlungsstelle, in fiinf Giiteklassen eingeteilt. Die Berechnung des
parziellen Korrelationskoeffizienten ergab eine iiberraschend starke Abhingigkeit der
Mefiwerte vom Zustand der Veredlungsstelle. Alle Ergebnisse lagen in der 10%oigen
Sicherheitsgrenze und waren zum Grofiteil mit 1 /o hoch signifikant.

Weinberg 1 — ca. 25 Jahre alt, Riesling auf Jacquez, 146 Sticke

Veredlungsstelle — Traubengewicht = 0,2073 (10 °/u)
Veredlungsstelle — Rutengewicht = 0,2229 (10 %)
Veredlungsscelle — Stammgewiche = 0,4267 (1 0/a)
Weinberg 2 — ca. 30 Jahre alt, Steen auf Jaquez, 123 Stocke
Veredlungsstelle — Traubengewicht = 03251 (5 /o)
Veredlungsstelle — Rutengewiche = 0,2046 (10 %)
Veredlungsstelle — Stammgewicht = 0,4025 (1 )
Weinberg 3 — ca. 30 Jahre alt, Shiraz auf Jaquez, 145 Stocke
Veredlungsstelle — Traubengewicht = 04462 (1 /o)
Veredlungsstelle —  Rutengewicht = 0,6551 (1 %)
Veredlungsstelle — Stammgewicht = 07338 (1 /o)

Das Ergebnis aller 3 Untersuchungen zeigt, dafl eine statistisch gesicherte positive Korre-
lation zwischen gut verwachsenen Veredlungsstellen und hoher Stockleistung (Ertrag,
Ruten- und Stockgewicht) sogar bei 30-jihrigen Stdcken noch besteht. Fiir die Praxis
Jife sich daraus folgern, daf nur einwandfrei verwachsene Pfropfreben in eine Neuanlage
gepflanzt werden sollen.

Zusammenfassung

Im Januar 1886 wurde die Reblaus zum ersten Mal in Siidafrika in einem Weinberg in
Mowbray, einem Vorort von Kapstadt, festgestellt. Von da aus verbreitete sie sich rasch
ber das ganze, 70.000 ha grofie Weinbaugebier. Heute sind schitzungsweise 90-95 %
der Kap-Weinbaufliche mit veredelten Reben bepflanzt. Whurzelechte Reben findet man
nur noch in einigen, vom Haupt-Weinbaugebiet abgetrennten, oasenihnlichen Tilern.
Obwohl das siidafrikanische Klima ideal fiir die Verbauung der Rebe ist, ist es weniger
vorteilhaft fiir die Rebenveredlung. Kalte Winter, in denen 80 %o der jihrlichen Nieder-
schlige fallen, kiihlen die durchnificen Biden stark ab. Der plbtzlich eintretende Sommer
erwirmt die Luft bedeutend rascher als die Béden. Dadurch wird der Austrieb der ausge-
pflanzten Reben stark angetrieben, wihrend die Wurzelbildung zurickbleibr. Mit Hilfe
von austriebshemmenden Hormonen gelang es, die Triebbildung dem Wurzelaustrieb
zeitlich anzupassen. Durch die Frithjahrsstiirme werden Veredlungen oft freigeweht und
der heifien Sonne ausgesetzt. Der Grofteil der Kapboden bereitet in der Rebschule eben-
falls Schwierigkeiten, da die sogenannten ,Minuten-Béden® zur Verdichtung und Ver-
krustung fithren. An Hand von Dias wird das Ergebnis von Untersuchungen gezeigt, die
an durchgeschnittenen Veredlungsstellen gemache wurden. Von den im Kap angewandrten
Veredlungsmethoden, wie: Yema-, Griin-, Standort-, Lamellen-Veredlung und dem langen
und kurzen englischen Kopulationsschnite wies der kurze Zungenschnitr, wie er in
Deutschland allgemein gehandhabt wird, die beste Veredlungsstelle auf. Bis zu 30 Jahre
alte Reben wurden ebenfalls an der Veredlungsstelle durchgeschnitten. Es wurde festge-
stellt, dafl eine schlechte Veredlungsstelle fiir die ganze Lebensdauer der Pfropfrebe
schadhaft bleibt. Sekundire Verwundungen durch Schnitc oder Bodenbearbeitung zuge-
fiigt, traten weniger storend auf.
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Um den Einfluf des Zustandes der Veredlungsstelle auf den Ertrag und das Wachstum
der Rebe im Weinberg festzustellen, wurde die Korrelation dieser Werte bei 30-jihrigen
Reben, die ausgehauen und durchgeschnitten wurden, untersucht, Dabei wurde festgestelle,
daf} eine statistisch gesicherte positive Korrelation zwischen gut verwachsenen Veredlungs-
stellen und hohem Ertrag besteht, Daraus kann fiir die Praxis gefolgert werden, dafl nur
einwandfrei verwachsene Pfropfreben in einem Ertragsweinberg gepflanzt werden sollen.

Résumé

Recherches sur les soudures des plants greffes dans les Vig-
nobles d” Afrigue du Sud.

L’auteur déerit tout d’abord les conditions ¢cologiques du vignoble du Cap, trés diffé-
rentes de celles de I'Europe moyenne, qui exercent une influence sur les plants greffés.
Le long de la cote romantique er grandiose s'étend, autour de la ville du Cap, une zone
viticole de 70.000 hectares. Il existe en Afrique du Sud 4500 exploitations cultivant en
moyenne 16 hectares. Le centre de la viticulture est Stellenbosch, ville universitaire.

En 1886, la présence du phylloxera fut constatée pour la premiére fois dans un vignoble
de Mowbray, un faulbourg du Cap. De I3, il se répandit rapidement sur toute la zone
viticole. Aujourd’hui, 90 495 %y de la superficie viticole du Cap est greffée. On ne trouve
des vignes franches de pied que dans quelques oasis situées dans des vallées 3 "écart de la
région viticole principale. Quoique le climat de PAfrique du Sud soit idéal pour la cul-
ture de la vigne, il est moins favorable pour le greffage. Des hivers froids, au cours
desquels tombent 80 % des précipitations annuelles, refroidissent considérablement le sol
mouillé. Lété, qui survient brusquement, réchauffe l'air considérablement plus vite que
la terre. Dés lors, la croissance des pousses est stimulée, alors que le développement des
racines ne se fait pas encore. On parvient, 4 I'aide d’hormones ralentissant la végération,
4 adaprter la croissance des pousses & celle des racines. Les tempétes printaniéres découv-
rent souvent les greffes, qui sont ainsi exposées au grand soleil. Les sols du Cap sont
d’autre part trés difficiles.

A laide de diapositives, 'auteur résume les recherches quil a effectuées grice i des
coupes au niveau des soudures des greffes. De toutes les méthodes de greffage employées
au Cap (greffe Yema, greffe sur place en vert, greffe a lamelles, greffe anglaise), c’est la
greffe & courtes languettes, telle qu'elle est pratiquée en Allemagne, qui donne les meil-
leures soudures. Des coupes ont été faites sur des pieds de vigne ayant jusqu’y 30 ans
d’dge. On a pu constater qu’une mauvaise soudure érair nuisible pendant toute la durée
de la vigne. Les blessures secondaires dues & la taille ou au travail du sol provoquent
moins de dommages.

Afin de démontrer I'influen ecdu point de soudure sur laproduction et le développement
de la vigne, l'auteur a examiné en coupe des pieds de vigne igés de 30 ans et érabli la
corrélation des données obtenues. 1] existe une corrélation positive certaine entre bonne
soudure et rendement élevé. 11 en résulte, en pratique, que seules des vignes greffées pré-
sentant de bonnes soudures permettent I’établissement de vignobles de rapport.

139



Litepatut

Awon. (1900): Report of Government Wine Farm 1899. Agr. Inl. C. G. H. vol. 17, No.
2, 111

Buys. M. E. L. (1963): Weertoestande te Bien Donné tydens 1962. Die Sagtevrugteboer,
4, 140-143

HormEevek. . H. et al. (1890): Recommendation of the Phylloxera Commission. Agr. Jnl.
C. G. H. Vol. 3. No. 13

HorMevEr. J. H. et al. (1891): Report of Phylloxera Commission. Annexures to the pro-
ceedings of Parliament. Vol. 1

K. W. V. (1964): Srtatisticke van Wingerde soos op 30 November 1962. Die Wyboer,
Januar, 13-14

Marass. J. S. et al. (1896): Report of the Phylloxera Commission of 1895. Agr. Jnl. C.
G. H. Vol. 9 No. 5. 106-108

Maver. C. (1900): A. Retrospect on Phylloxera. Agr. Jnl. C. G. H., Vol. 17, No. 12.
739-740

Orrrer. C. (1960): Grootskaalse teelt van nuwe Wyndruif-Varieteite. Die Wynboer,
Januar

PeroLp. A. L (1926): Handboek oor Wynbou. Pro Ecclesia-Drukkery, Stellenbosch.
Roux, le M. S. (1947): Yema Graft of the Vine. Farming in South Africa, Mai

TriMen (1886): Report of the Phylloxera Commission of 1886. Gov. Archives Cape
Town, Vol. 11

WiNkLER. A. ]. (1962): General Viticulture. Univ. of Calif. Press. Berkely and Los
Angeles.

Alle Abbildungen und Tabellen wurden entnommen aus: ,Wingerdenting in Suid-Afrika“
H. Awmsrost, Stellenbosch, 1966.

140



