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1. Die Abstammung der Ertragsrebsorten

Es gehort zum Wesen der Evolution, daB sich hohere Entwicklungsstufen mit besserer
Umweltanpassung aus niederen, weniger spezialisierten Formen ableiten lassen. Bei
der Rebe, deren Vorfahren in der Tertidrzeit vor ca. 60 Mill. Jahren bereits eine groBe
Formenmannigfaltigkeit entwickelten, macht das Dazwischentreten der Eiszeit erheb-
liche Schwierigkeiten, einen liickenlosen Ahnennachweis zu fiihren. Es konnten nur
diejenigen Nachkommen der fossilen Reben iiberleben, die sich in glazialen Waldrefu-
gien rund um das Mittelmeer befanden und von dort wieder in die mitteleuropiischen
Auwiilder der FluBniederungen einwanderten. Die meisten unserer heutigen einheimi-
schen Kulturrebsorten sind mit hoher Wahrscheinlichkeit Abkdommlinge der recenten
westlichen Wildrebe, Vitis vinifera L. silvestris GMELIN, bestimmte Sorten werden
jedoch auch der éstlichen Unterart caucasica VAVILOV zugeordnet.

Der russische Wissenschaftler Negrul hat ein System mit drei Stimmen (Proles)
geschaffen, in das er die heutigen Kulturreben einklassifiziert. Zu den Proles occidenta-
lis zihlt er alle westeuropiischen Ertragsrebsorten, die eine mehr oder weniger wollig
behaarte Triebspitze besitzen und meist kleinbeerige Trauben erzeugen, darunter
befinden sich auch der Weile Riesling und die Burgundersorten. Die Proles orientalis
umfassen Rebsorten mit glatter glinzender Triebspitze und lockeren groBen Trauben,
wie z. B. Gutedel. Die Vertreter der Gruppe Proles pontica, deren Ursprung um das
Schwarze Meer liegt, haben eine starkwollig bis filzige Triebspitze und sind heute in
den weinbautreibenden Lindern des Balkans und in Ungarn verbreitet.

Als Urheimat der Burgunderrebsorten wird das Gebiet zwischen Genfer See und
dem Rhonetal angesehen. Man beruft sich hierbei auf Berichte rémischer Agrarschrift-
steller, die um die Mitte des 1. Jahrhunderts nach Christi den Anbau der sog. Allobrog-
tischen Rebe in dieser Gegend erwihnen. Aus ihr soll die Sorte Pinot noir (Blauer Spat-
burgunder) durch Ausleseziichtung entstanden sein (Hoffmann).

Die allobrogtische Rebe als Stammform muf demzufolge eine Sorte mit erheblicher
genetischer Labilitit gewesen sein, da ihre Nachkommen durch Knospenmutation
Abwandlungen hinsichtlich der Traubenfarbe erfahren haben, woraus die verschicde-
nen Spielarten der Burgunderfamilie hervorgegangen sind.

Untersuchungen an Wildreben haben gezeigt, daB die blaue Traubenfarbe als die
Urspriingliche anzusehen ist, da in dem Verbreitungsgebiet der Vitis vinifera silvestris
GMELIN nur wenige Formen mit weiBen Trauben nachgewiesen werden konnten
(Bronner, Turkovic).
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Dies ist ein wichtiges Argument fiir die Ansicht, dall der Blaue Spétburgunder die
erste Selektionsstufe darstellt, von dem alle weiteren, echten Burgunder, wie der Rulédn-
der (Grauer Burgunder) und der Weille Burgunder abstammen. Die Variabilitit der
Traubenfarbe stellt auch das einzige ampelographische Merkmal dar, womit die Vertre-
ter der Burgunderfamilie sicher unterschieden werden kdnnen.

Der WeiBe Burgunder soll sich verschiedenen Quellen zufolge bis in das 16. Jahrhun-
dert zuriickverfolgen lassen. Im 17. Jahrhundert hat er schon Eingang in die Weinberge
von Burgund gefunden und wurde von dort auch in die anderen européischen Wein-
baugebiete verbreitet (Ramey). Jahrhundertelang konnte er nicht von dem Chardon-
nay unterschieden werden. Das Hauptaugenmerk der Winzer richtete sich auf die Qua-
litdt des Weines, die Ampelographie wurde vernachlissigt als ob sie nur eine sekundére
Rolle spielen wiirde, Erst auf der Weinbauausstellung von Lyon 1872 wurde die ampe-
lographische Selbstindigkeit des Chardonnay bekanntgemacht und die Abtrennung
vom Weillen Burgunder vorgenommen (Viala / Vermorel).

Die Herkunft des Chardonnay und seine Genealogie liegt ganz im Dunkeln. Die gro-
Ben Weine der nordlichen franzdsischen Weinbaugebiete Chablis, Champagne und
Burgund sind aber seit altersher mit Sicherheit von der aulergewhnlich guten Quali-
tit des Chardonnay bestimmt worden.

Uber die Herkunft des ,Auxerrois® kénnen nur Vermutungen angestellt werden.
Zwar liegt es nahe, die Gegend von Auxerre westlich des Weinbaugebietes Chablis als
Ursprung und Bezeichnung fur diese Rebsorte anzusehen, doch gibt es hierfiir keinen
sicheren Beweis. Wenn man annehmen will, daB er sich durch Mutation aus der Bur-
gunderfamilie abgespalten hat, so mufl man seine Herkunft in dieses Anbaugebiet ver-
lagern, da der Name Auxerrois in der élteren ampelographischen Literatur als Syno-
nym meist unter dem WeiBlen Burgunder aufgefihrt wird.

Hiervon weichen allerdings Viala/Vermorel (1905) ab, indem sie den Namen Au-
xerrois sowohl der Rebsorte Cot rouge, als auch dem Chardonnay und dem Grauen
Burgunder zuordnen. Schon die Beschaffenheit des Blattes und die gelbgriine Beeren-
farbe weist aus, dal zumindest die heute verbreitete Sorte Auxerrois mit den vor-
genannten nicht identisch sein kann. Unter Beachtung der bereits von Moog (1957)
angegebenen charakteristischen ampelographischen Merkmale ist auch der Auxerrois
als eigenstiandig und eindeutig unterscheidbar von den echten Burgundersorten und
dem Chardonnay anzusehen.

2. Die wichtigsten Synonyme

Man kann aus der Anzahl der Synonyme ersehen, daf alte Kultursorten stets eine Fiille
von Lokalnamen besitzen, die entweder von einem Herkunftsort, einer Person oder
einer besonderen Eigenschaft abgeleitet sind. Dabei kann es vorkommen, dal auch
Namen, die als Bezeichnung fiir andere Rebsorten gebriuchlich sind, als sog. falsche
Synonyme existieren. Dies hat bei den hier zu beschreibenden Rebsorten in hohem
MaBe zu der bedauerlichen Verwirrung gefiithrt. Der fiir viele Rebsorten angewendete,
wohlklingende und renomierte Sortenname ,Pinot®, mit dem man allgemein eine her-
vorragende Weinqualitidt verbindet, ist fiir den Weiflen Burgunder als Pinot blanc zu
Recht zum Hauptnamen geworden. Im Gebrauch flir Chardonnay als ,Pinot blanc
Chardonnay® ist er jedoch irrefiihrend. Wenn die gleiche Sorte dann noch in Lothrin-
gen als ,Auxerrois blanc® oder ,,Auxois blanc® bezeichnet wird, so sind dies Beispiele
fiir falsche Synonyme.
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2.1 Die Synonyme des WeiBen Burgunders

Deutschland: Hauptname (eingetragen im Sortenregister): WeiBer Burgun-
der; Weiburgunder, WeiBer Klevner.

Osterreich: Weiller Burgunder, Weiburgunder.

Schweiz: Pinot blanc.

Frankreich: Pinot blanc, Pinot blanc vrai.

Italien: Pinot bianco, Borgogna bianco.

Ungarn: Burgundi fehér, Burgundi kisfehér, Kisburgundi fehér, Pinot blanc.

Jugoslawien: Burgundac bijeli.

Sowjetunion: Pinot biljj.

US.A.: Pinot blanc.

Historische Bezeichnungen fiir den Weillen Burgunder

Bergstralle: Weiller Burgunder.

Ortenau: WeiBikldvner, GroBer Klingelberger, Breisgauer SiiBling.
Breisgau: WeiBer Burgunder.

Elsal: WeiBklavner.

Steiermark: Weifier Kldvner.

Andere historische Bezeichnungen

Spiiter Burgunder (Metzger 1827), WeiBgelber Klidvner, Franzésischer weiller Burgun-
der, Spiter weiBer Burgunder, Gros blanc, Petit blanc doré, Blanc de bonne nature,
Blanc d’Anne, Blanc gros, Plant doré, Fin plant doré, Epinette, Blanc de Champagne,
Melon de la Céte d’or, Auvernat, Arnaison blanc, Rouci bil¢, Biela Klevanjka, Gamay
blanc, Bourguignon blanc, Bourgogne.

2.2. Die Synonyme des Chardonnay

Da der Chardonnay lange Zeit als Weifer Burgunder angesehen wurde, besitzt er eine
grole Zahl von Synonymen, die letzterem zuzuordnen sind. Folgende Synonyme sind
in die ampelographische Literatur eingegangen (Auswahl nach Viala/ Vermorel und
Galet):

Arnaison blanc, Arnoison (im Touraine), Aubaine (in Burgund) Auvernas, Auvernat
blanc, Auxois blanc, Auxerrois blanc (in Lothringen), Beaunois (im Chablis), Blanc de
Champagne, Chablis, Chardennet, Chardenai, Chardenay, Chardonnet, Chatenait,
Chaudenay, Chaudenet (Céte Chilonaise), Epinette, Epinette blanche (Champagne),
Epinette de Champagne, Erecey, Gamay blanc (Lons-le-Saunier), Gentil blanc, Grosse
Bourgogne, Lisant, Luisant (Besancon), Luzannois, Maconnais (Iseére) Maurillon
blanc, Morillon, Morillon blanc, Melier, Moulan, Melan, Melon, Melon blanc {Arbois),
Melon a queue rouge, Melon gros vert, Melon queue de porc, Melon queue de gouri,
Moribare (Marne), Moreote blanche, Noirien blanc (Cote Chalonaise), Petit Chatey
(Jura), Pineau blanc, Pinot blanc, Pinot, Pinot blanc Chardonnay, Plant doré, Plant de
tonnerre (Yonne), Petite Saint-Marie (Savoie), Romeret, Refay, Rousseau, Roussot,
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Rousette, Spiter weiller Burgunder, WeiBklivner, Weier Klivner, Weiler Clevner, Wei-
Ber Klevner, WeiBgelber Klevner, WeiBedler, WeiBsilber, Weilarbst, Weiller Burgunder,
WeiBarbst Rolander, WeiBer Rulidnder, Vitis aurelianensis acinis albis.

2.3. Die Synonyme des Auxerrois

In gleicher Weise wie bei der Rebsorte Chardonnay sind auch beim Auxerrois eine
Reihe von Synonymen vorhanden, die zu Verwechslungen Anlaf} geben kdnnen. So
weist Galet (1957) darauf hin, daB im Elsafl der Auxerrois blanc irrtiimlich mit Silva-
ner, Chardonnay, Melon oder Meslier identifiziert wird. In der Ampelographie von
Viala/Vermorel (1903) erscheint der Name Auxerrois lediglich als Synonym fiir die
Sorten Chardonnay, Cot und Pinot gris. Die Eigenstéindigkeit der Sorte Auxerrois ist
somit erst in neuerer Zeit erkannt worden. (Moog 1957).

Als Hauptname wurde in die Sortenliste Auxerrois eingetragen.

Als echte und falsche Synonyme sind bekannt: Auxerrois blanc, Auxerrois de
Laquenery, Auxerrois de Scorailles (= Auxerrois - Rupestris), Auxerrois du Mans (n.
Viala/Vermorel = Cot und Goethe = Malbeck), Auxerrois gris (= Pinot gris), Auxer-
rois le fin (= Cot), Auxerrois vert (= Pinot), Auxeras (= Chardonnay), Auxerrat (=
Pinot gris), Auxois (= Pinot gris), Auxois blanc (n. Viala/Vermorel = Chardonnay, n.
Galet echtes Synonym fiir Auxerrois blanc in Lothringen), Fromental.

Vergleichende Ampelographie der botanischen Merkmale

An dieser Stelle sollen die typischen Merkmale der hier zu beschreibenden Rebsorten
WeiBer Burgunder, Chardonnay und Auxerrois jeweils nacheinander vergleichend auf-
geflihrt werden, mit deren Hilfe eine befriedigende Sortentrennung mdglich ist.

Die Ausprigung einiger Merkmale ist in ihrer Nuancierung umweltabhingig und
kann somit insbesondere durch Witterungseinfliisse bis zu einem gewissen Grade ver-
dndert sein. Infolge dieser natiirlichen, modifikativen Variabilitit sollten - wenn mog-
lich - stets mehrere Stdcke eines Bestandes, zumindest jedoch die Gesamtheit der
Organe (z. B. Triebspitzen der Haupt-und der Geiztriebe) eines Stockes flir die Identifi-
zierung herangezogen werden. Mit fortschreitender Vegetation setzt nimlich gegen
den Spitsommer hin eine Verkahlung der Triebspitzenbehaarung der Haupttriebe ein,
so daB die charakteristischen Merkmale dann bei den Geiztrieben zu suchen sind. Zur
Beurteiligung der Blattformen und Blattlappung eignen sich bevorzugt die ausgewach-
senen Blitter, die in der Mitte des Triebes insertiert sind und Ende Juli ihre typische
GroBe erreicht haben.

Die Firbung der jungen Blitter wird u. a. durch die Witterungseinfliisse bei der Ent-
faltung und auch maBgeblich durch ihre Stellung zum Licht beeinfluBit. Eine Festle-
gung der Farbtone der Blattoberseite mittels einer objektiven Farbskala ist wegen Vor-
liegens von Mischfarben daher wenig sinnvoll. Sie liBt sich jedoch weitgehend
anschaulich durch entsprechende sprachliche Formulierungen von Farbeindriicken
kennzeichnen. Trotz dieser natiirlich gegebenen Variationsbreite der ampelographi-
schen Merkmale ist unter Beachtung der essentiellen und diffentialdiagnostisch rele-
vanten Merkmale eine Sortentrennung méglich, die nachstehend zusammengestellt
ist. Sie beginnt mit der Triebspitze und der Bewertung des jungen Blattes, fuhrt zum
ausgewachsenen Blatt und endet mit der Traube.
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3.1. Triebspitze (ca. 8 cm lang)

WeiBer Burgunder: Starkwollig, weiBlichgriin, teils schwach gelblich iiberlaufen.
Frithjahrsaustrieb auch manchmal interkostal, leicht rétlich-

braun.

Chardonnay: Starkwollig, teils auch etwas schwiicher wollig behaart, hell-
griin bis gelblichgriin mit weiBlichem Hauch.

Auxerrois: Schwachwollig, hellgelblichgriin, schwach bis deutlich bron-
ziert,
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Abb. 1: Vergleich der Triebspitzen der Rebsorten (v. L) WeiBer Burgunder,
Chardonnay und Auxerrois. (Aufnahme 28, 5. 1985)
3.2. Junge Blitter (4.-5. Blatt unterhalb des Triebspitzenkerns)

Weiller Burgunder: Spinnwebig, hellgriin, manchmal interkostal héckrig, mit
schwach rétlichbraunem Uberzug.

Chardonnay: Oberseits schwach spinnwebig, unterseits dicht spinnwebig,
gelbgriin, _
Auxerrois: Oberseits schwach spinnwebig, unterseits nur an den Nerven

wollig und borstig, gelblichgriin, meist schwach kupferfarbig
iiberlaufen, bis interkostal deutlich bronziert, glinzend.

3.3. Ausgewachsene Blitter
WeiBer Burgunder: MittelgroB, 5-eckig, 3-lappig mit breit keilférmigem Mittellap-
pen. Untere Blitter vereinzelt 5-lappig, Blattrand unregelmi-
Big, klein und stumpf gesigt. An den Enden der Hauptnerven
mit lingerem Zahn, Blattfliche rauh bis blasig, dunkelgriin
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Chardonnay:

Auxerrois:
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Abb. 2: Blattform des Weilen Burgunder.

mit griinen Nerven, matt, unterseits mehr graugriin, spérlich
mit Wollhaaren iiberzogen und Blattnerven schwachwollig
und leicht borstig. An der Blattbasis (Stielansatz) oberseits
Wollhaare und kurze Borsten. Stielbucht V-formig offen mit
einem Randsaum auBerhalb des Nerves begrenzt.
MittelgroB, 3-lappig mit breit keilférmigen Mittellappen, sonst
dhnlich dem Weilen Burgunder. Nerven unterseits leicht flau-
mig behaart. Stielbucht lyraférmig. Nerv in der Ndhe der Blatt-
basis randstindig ohne Saum (Abb. 4).

MittelgroB, rundlich bis breit herzformig. Blattfliche glatt, nur
leicht rauh, dunkelgriin, beiderseits kahl, Nerven unterseits
mit Wollhaaren und kurzborstig. Charakteristische Stellung
der Hauptnerven im Gegensatz zum Weilen Burgunder und



Weiller Burgunder:

Chardonnay:

Abb. 3: Blattform des Chardonnay.

Chardonnay etwa waagerechter Verlauf der 3. Hauptnerven
seitlich der Blattbasis. Mittelnerv steht im Winkel von 90° zu
den beiden 3. Hauptnerven. Stielbucht V-férmig, + weit offen.

3.4. Trauben

Mittelgrof bis klein, walzenformig, dichtbeerig. Beeren mittel
bis klein, rundlich oder etwas linglich, hellgelbgriin, beduftet.
Haut diinn, in der Reife Kerne durchscheinend. Beereninhalt
farblos, saftig, siiB, mit feinem Sortengeschmack. - Reifezeit
mittelfriih.

MittelgroB bis klein, walzenfdrmig, manchmal geschuitert,
dichtbeerig bis kompakt. Beeren klein, rundlich. Haut diinn
gelbgriin bis bernsteinfarbig im Reifestadium. Beereninhalt
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WEISSER BURGUNDER CHARDONNAY

Abb. 4: Vergleich der Stielbucht des Weifien Burgunder mit Randsaum auBerhalb
des Stielbuchtnervs (links) und des Chardonnay mit randstindigem Nerv ohne
Saum an der Blattbasis (rechts).

Abb. 5: Blattform des Auxerrois.
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Abb. 6: Trauben des WeiBen Burgunder.

farblos, saftig, mit feinfruchtigem Geschmack. - Reifezeit mit-
tel.

Auxerrois: Mittelgrof bis klein, walzenférmig, dichtbeerig. Beeren mittel
bis klein, rundlich bis schwach linglich, hellgelblichgriin,
Haut diinn, Beereninhalt farblos, saftig, sii, sdurearm mit
schwachfruchtigem Sortengeschmack. - Reifezeit mittelfriih.
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Abb. 8: Trauben des Auxerrois.
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Blauer Spatburgunder (Pinot noir) - die mutmaBliche Stammform aller echten
Burgundersorten. (Foto: Dr. Schenk)
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